CERVEJA

Do ‘panelao’ a fabrica, uma
parceria com bons frutos

Microcervejarias fazem receitas de produtores caseiros.
Mocambique, primeiro exemplo no mercado, chega a SP

Roberto Fonseca

De um lado, criatividade e boa
dose de ousadia. De outro, tec-
nologia e maior capacidade de
producio. O resultado da com-
binacio nio podia ser melhor:
cerveja. Iniciadas em 2007, par-
cerias entre cervejeiros casei-
ros, que tiram suas receitas do
panelio, e microcervejarias
prometem hoas surpresas nos
proximos meses, A primeira a
chegar ao mercado ¢é a porter
Mocambigue, & venda no bar
Anhangiiera (3368-2771).

A cerveja nasceu da parce-
ria entre os cervejeiros casei-
ros Mareo Aurélio Zimmer-
mann e Murilo Foltran e Reinol-
do Steinhaus, dono da micro
Cervejaria da llha, de Floriand-
polis (SC). Seu nome é inspira-
do na Praia de Mo¢ambique, ao
ladodafabrica. “Aidéiaéusara
producio caseira como labora-
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BOTTO - Caricca venceu torneio

torio para futuras receitas da
cervejaria”, diz Zimmermann.

A Mocambique & uma ale
(de alta fermentacio), com
6,5% de teor aleodlico, preta de
espuma bege. No aroma, notas

de malte tostado e café, No sa-
bor, torrado moderado e final
seco, com bom equilibrio do Al-
cool. A garrafa de 355 ml custa
Ra 5,60,

Além da Mocambique, a Ei-
senbahn, de Blumenau, deve
lan¢ar, até junho, a Damado La-
go,uma belgian dark strong ale
com a qual o carioca Leonardo
Botto vencen concurso de cer-
vejeiros easeiros da microcer-
vejaria em 2007. Na semana
passada, ele foil a Santa Catari-
na produzir 3 mil litros de sua
receita na fabrica; em casa, ca-
daleva é de 50 litros.

AColorado, de Ribeirio Pre-
to, lancard uma porter com ca-
fé batizada Demoiselle - home-
nagem ao avido de Santos Du-
mont. A receita é do carioca Ri-
cardo Rosa. Em Minas, a Arte-
samalt também fard pale ale
com receita de cervejeiros ca-
seiros, que venceu concurso. e



