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passos na producio do
biocombv- ! do future
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Trés marcas do Rio Grande do Sul recehem
certificactio de qualidade do Inmetro

Rio Grande do Sul é considerado o lar dos melhores vinhos

brasileiros. Mas nas terras gatichas também estio nascendo

cachacas de primeira linha. No més passado, trés bebidas
do Estado receberam o selo de qualidade do Instituto Nacional
de Metrologia, Normalizacio e Qualidade Industrial (Inmetro).
As marcas Bento Albino, Casa Bucco e Weber Haus foram certi-
ficadas no &mbito do Projeto de Fortalecimento da Participacio
das Micro e Pequenas Empresas no Sistema Brasileiro de Ava-
liacdo de Conformidade — Setor Cachaca. A certificacio de quali-
dade para alambiques de pequeno porte é resultado de parceria

" entre Sebrae, Inmetro e enti-

i il ~ dades representativas do se-
2 i || tornos Estados de Minas Ge-
_ | rais, Bahia e Rio Grande do

_ Sul. O objetivo do programa

MIL l é atestar o processo de pro-
| ducio e a qualidade das
bebidas fabricadas arte-
sanalmente no Pais.

Além disso, o projeto

tem um viés de expanséo

da rede de laboratérios

de andlise de cachaca acre-

ditados no Inmetro. Para os
produtores, as bebidas diplo-
madas ganham fdlego para dispu-
tar novos mercados. “E determinante
para fazer negécios no Exterior”, ex-
plica. Moacir Mengotto, proprietério
da Cachacaria Casa Bucco, localizada
em Bento Goncalves, na Serra Gat-
cha. “O cliente es-

litros é a
producdo anual
da marca gaiicha .J” |

Casa Bucco S

trangeiro quer um ARTESANAL:
producao e

aval de que a em- bebida sdo
presa atende a atestados pelo
uma série de eri- instituto
térios como ras- ~

treabilidade e boas praticas de sociais

| e ambientais”. A Casa Bucco, que pro-

duz cerca de 25 mil litros por anos, cer-
tificou dois rotulos de cachaca, a enve-
lhecida e a duplamente destilada. J4
para Lise Germani, gerente adminis-
trativa do alambique Bento Albino,
que recebeu a certificacfio para a linha
prata (nfo envelhecida) da cachaca
Bento Albino, o selo do Inmetro abre
portas para o produto nio s6 no Exte-
rior como também no merecado nacio-
nal. Isso porque todo o processo de
produciio, desde o plantio da cana-de-
actcar até a fabricacio e embalagem
do produto final, é acompanhado pe-
riodicamente por técnicos do Inme-
tro. Segundo a gerente da Bento Albi-
no, que é feita no munieipio de Maqui-
ne, no litoral do Estado, a venda da
cachaga que comecou a ser produzida
cinco anos atras devera se expandir
para além das fronteiras gatichas, A
meta é atingir mercados como os de
Sao Paulo, Rio de Janeiro e Minas Ge-
raig. Antes das trés empresas do Sul,
duas marcas mineiras e uma pernam-
bucana ji haviam conquistado seus
diplomas. A primeira a receber o selo
foi a Triunfo, de Pernambuco. J4 as
marcas Prosa & Viola e Terra de Mi-
nas, de Minas Geraig, receberam o
certificado no final de 2006. [ |




